
GRILL EPHEMERE DU SOIR 
      DU JEUDI AU SAMEDI UNIQUEMENT SUIVANT METEO   

« Restaurant éphémère autour d’une cuisine au barbecue ! » 

 

Les entrées  

 

Duo d’asperges grillées, chiffonnade de jambon cru   14€ 

La planche gourmande, 4 petits pots à partager pour l’apéritif   22€ 
(tapenade d’olives noires, mousse de volaille au baies roses, houmous au chorizo citron vert, tarama maison) 
 
Le pot de foie gras pour 2 personnes (90gr), voile de côte rôtie et pain grillé   15€/pers 
 

 
Nos Plats à partager  

 
 
- Côte de bœuf pour 2 personnes, thym et fleur de sel 1kg : 42 € /pers  
- Homard entier grillé pour 2 personnes flambé au whisky, sauce vierge : 44 €/pers  
- Gigot d’agneau confit pour 2 personnes aux épices piqués à l’ail 1kg : 46 €/pers 

Accompagné d’une garniture gourmande et sauce au choix 

 

Les plats 

 
Carré de cochon, confit à la moutarde et viognier puis grillé, 
sauce chimichurri, garniture du moment   27€ 
 
Côte de veau au romarin, cuite en basse température, laquée d’un jus de veau au romarin, sauce 
parmesan, garniture du moment   34€ 
 
Poulpe grillé, tentacule cuit dans un bouillon provençal,  
flambé au limoncello, zeste de citron vert, sauce aïoli, garniture du moment   31€ 
 
 

Prix net en euros – Service compris 

 



GRILL EPHEMERE DU SOIR 
      DU JEUDI AU SAMEDI UNIQUEMENT SUIVANT METEO   

BEAU RIVAGE 

Le fromage 

Tartine de St Marcelin, huile d’olive de Provence, thym du jardin   9€ 
 
 

Les desserts 

Crème brûlée aux œufs frais, gousse de vanille   8€ 
 
Tarte aux pommes de St Prim, glace vanille   8€ 
 
Baba trop arrosé au rhum arrangé maison au choix   9€ 
 
Café créole : expresso, glace café, rhum arrangé maison au choix   9€ 
 
 

Les glaces 

Nos coupes   11€  

- Vanilles : vanille, vanille brownie, macadamia, chantilly, caramel et nougatine 
- Choco coco : chocolat, noix de coco, chantilly, sauce chocolat, coco 
- Exotique : passion mangue, citron vert, framboise, coulis de fruits, chantilly, framboise 

 

Nos sorbets/glaces arrosés 2 boules   11€ 

- Citron arrosé de limoncello 
- Noix de coco arrosée de rhum blanc 
- Framboise arrosée d’eau de vie de framboise 
- Fraise arrosée de crémant 

 

Au choix, accompagné de chantilly : 

1 boule    4€               2 boules   7€              3 boules   10€ 

Parfums de glaces : Vanille, Macadamia, Chocolat, Noix de coco, Café, Pistache,  
Cookie caramel, Fraise 
Parfums de sorbets : Citron vert, Passion mangue, Framboise 
 

Prix net en euros – Service compris 


