
 
 

La Carte      
 
 
On débute … 
 
 

La Gambas Carabineros     35 
           Marinée et Safran 

 
La Saint Jacques  38 

    Carpaccio, Sauterne, Mandarine 
 

 
On continue … 
 

La Sole    44 
  Meunière, Moules et Crevettes 
 

Le Cabillaud      39 
     Foie gras, Chutney de Cacao 
 

La Quenelle      45 
Brochet, Homard, Légumes 

 

           Le Ris de Veau  48 
        Fumé, Cannelloni, Thym 

 

 
 Le Foie gras de Canard     38 

             Bouillon et Truffe  
 

Le ½ Homard  bleu   44 
           Pince, Corps, Araignée 

 
 

 
 

 
Le Veau    39 

Blanquette en Pithivier,Champignons      
 
               Le Pigeon   44  
         Betterave, Truffe, Estragon 
 

Le Filet de Bœuf     49 
     Céleri, Champignons, Grenaille 
 
 

La Tourte Végétale     37 
      Safran, Poireau, Pleurotes 

 
 
    

 

Volaille de Bresse en Vessie      225   (2 personnes) 
Foie gras, Truffes, Albuféra 

Sur Commande, 48 h minimum 
 

« Taxes et service compris » 



 
 
Pour finir votre repas…. 
 

 
Fromage blanc    10 

Coulis, Sucre ou Nature 
 

La Rigotte de Condrieu      11 
 Fraîche, Sèche AOP de Condrieu 

 
 Assortiment de la Ferme     14 

Vache, Chèvre, Confit 
 

Accompagné d’un verre de dégustation de Côte Rôtie (7 cl)   9  
 

 

Tous nos desserts sont à commander en début de repas 

 
 

Le Soufflé     20 
                                     Mandarine, Liqueur, Noisette 

 

 
L’Eclat     19 

                                              Chocolat, Praliné, Grué 
 

Le Citron     16 
                                            Meringue, Confit, Limoncello 
 

 
  L’ Anneau   16 

Deux Vanilles, Ananas, Amande 
 

 
 

   
« Taxes et Service compris » 


